
 
  

识别食品包装上的红色蘑菇Logo：一份关乎安全的购物指南

当你选购食品时，是否留意过包装上那个醒目的红色蘑菇图案和“QS”标识？这个看似简单的标志，
其实是“企业食品生产许可”的象征，对于保障我们餐桌安全至关重要。尤其在购买蘑菇类制品时，
正确理解这个红色Logo的含义，能帮助我们做出更明智、更安全的选择。

红色蘑菇Logo到底是什么

我们常说的“蘑菇食品红色Logo”，其核心并非指蘑菇本身的图案，而是指食品生产许可标志。在过
去的中国食品监管体系中，这个标志以蓝色“QS”字样为主（“QS”为“企业食品生产许可”的拼音
缩写）。有时，为了更醒目或与产品包装设计协调，部分生产厂家会使用红色作为背景或装饰色，因
此可能在消费者印象中与“红色”关联。但更重要的是，自2018年起，我国已逐步启用新的“SC”编
码（食品生产许可证编号）制度，取代了原有的QS标志。不过，在过渡期内以及许多消费者认知中，
“QS”标志的辨识度依然很高。无论是“QS”还是“SC”，它们都代表着该生产企业获得了国家许可
，具备了生产该类别食品的资质，是产品上市流通的基本门槛。

区分产品标志与认证标志

这是最容易产生混淆的地方。许多优质蘑菇食品，如一些知名品牌的香菇酱、野生菌干，其包装上除
了法定的生产许可信息外，还可能印有自己品牌设计的Logo，其中可能包含蘑菇的图形元素。这是一
个品牌标识，与代表官方监管的“生产许可标志”是两回事。作为消费者，我们需要关注的是具有法
律效力的“SC”编号或“QS”标志（如仍在标注期内）。通常，生产许可信息会标注在包装的侧面或
背面，格式为“SC”加14位数字。而企业自身的品牌Logo则多出现在包装正面显眼处。请务必查看和
核对的是前者，它是安全合规的底线保障。

如何有效查看和核对信息

购买蘑菇类食品时，养成查看标签的习惯只需几秒钟，却能有效规避风险。首先，找到包装上的“生
产者信息”或“生产许可证编号”栏目。确认其格式为标准的“SC”编号。其次，可以观察该产品是
否清晰标注了产品名称、配料表、生产日期、保质期以及生产企业的名称、地址和联系方式。对于蘑
菇制品，配料表尤其重要，它能告诉你产品的主要成分是哪种蘑菇，是否添加了防腐剂、增鲜剂等。
一个信息标注清晰、完整的品牌，通常在生产管理和质量控制上更为规范。

警惕那些没有“身份”的产品

无论是在线上平台还是线下集市，如果遇到包装上没有SC编号、QS标志（针对未过期的旧包装产品）
、生产厂家信息模糊不清的蘑菇食品，无论其宣传多么诱人，价格多么便宜，都应保持警惕。这类产
品未经过正规的生产许可审查，其生产环境、原料来源、加工过程都缺乏监管，存在微生物超标、非
法添加、重金属污染等安全隐患。特别是散装的野生菌干或腌制菌类，风险更高。坚持购买带有正规
生产许可标识的产品，是对自身健康负责的最基本一步。

关于蘑菇食品的几个安全认知要点

除了认准生产许可标志，对于蘑菇食品本身，我们也需要建立一些基本的安全认知。例如，对于宣称
“野生”的蘑菇制品，需格外谨慎，因为并非所有野生菌都可食用，且采集环境和品种鉴别难以保障
。优先选择信誉良好的大品牌或明确标注了菌种名称的规范化产品。同时，蘑菇制品多为干货或腌渍
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品，要注意储存条件，开封后需按说明保存并尽快食用。

简短FAQ

1. 问：看到包装上只有“SC”编号，没有蓝色QS标志，是假货吗？

答：不是。SC编号是现行有效的食品生产许可证标识，完全合规。QS标志已逐步被取代。

2. 问：进口的蘑菇罐头需要看SC标志吗？

答：不需要。进口食品应具有中文标签，并标注原产国、国内经销商信息及进口食品卫生证书编号等
，其监管体系与国内SC许可不同。

食品安全无小事。从一个红色标志或一串SC编码开始，我们培养的不仅是购物的好习惯，更是一份为
自己和家人把关的安心。在享受蘑菇带来的美味与营养时，这份来自细节的谨慎，让每一餐都更加踏
实。
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